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Jelmagyardzat: Allergén jelmagyarizat:
S: 56 (g) E: energia (keal) G: glutén, gabondk Z: zeller D: dicfélék, mandula, piszticia C: csillagfiirt
Z8: zsir (g) T: telitett zsirsav (g) L: laktéz, tej, tejtermékek R: rakfélek  M: mustar P: puhatestiiek
F: fehérje (g} CH: szénhidvit (g} 1" tojas, feheérje H: halak S: szezdmmeg

C: cukor (g) Ca: kaleium (mg) F: foldimogyord O: szdja K: szulfitok, kéndioxid




